
АКТ № 

проведения родительского контроля за организацией питания

Дата проведения проверки: «//-У » у/ & 20&г. Время: /6" ч. мин.

Нами, членами комиссии по родительскому контролю за питанием (Совета 
родителей):

1. Таусенева Анна Равильевна
2. Котов Евгений Евгеньевич
3. Благова Александра Сергеевна

в присутствии:

• Караусова Надежда Васильевна кладовщик (представитель администрации ДОУ)
• Иванова Олеся Витальевна (медицинский работник)
• Филинкова Алена Викторовна (воспитатель)

проведено контрольное мероприятие, по оценке организации питания 
воспитанников МАДОУ - детского сада №73.

Тип проверки:

плановая (согласно графику)

□ внеплановая (по обращению родителей)

Объект проверки: организация питания в группах №№ У , / пищеблок
МАДОУ (нужное подчеркнуть).

РЕЗУЛЬТАТЫ ПРОВЕРКИ

№ Объект контроля / Критерий Результат 
оценки

Примечания/ 
Замечания

1. Соответствие меню -2-4 у

1.1
Фактический рацион соответствует 
утвержденному меню-требованию на 
текущий день

id Да □ Частично 
□ Нет

1.2
Отсутствует замена блюд без 
согласования (или замена 
равноценная по пищевой ценности)

Й? Да □ Нет

2. Оценка готовых блюд 
(органолептика) -2 А/"



№ Объект контроля / Критерий Результат 
оценки

Примечания / 
Замечания

2.1

Внешний вид блюд соответствует 
технологической карте (нет 
дефектов, слипшихся макарон, 
комков и т.д.)

Ф Хорошо □ 
Удовл. □ 
Неудовл.

2.2 Вкусовые качества блюд 
(дегустация)

[(/Хорошо □ 
Удовл. □ 
Неудовл.

2.3
Температура подачи блюд: первые 
блюда (не ниже 75°С), вторые (не 
ниже 65°С) -2

^/Соответствует
□ Не
соответствует

2.4
Масса порций (выход блюда) 
соответствует технологической карте 
(контрольное взвешивание) -2

[^/Да □ Нет 
(факт:^/; г/норма:
Жг)

3. Санитарное состояние и 
сервировка

3.1
Санитарное состояние обеденной 
зоны (столы чистое покрытие, стулья 
исправны) -1

^'Хорошее □ 
Удовл. □ 
Неудовл.

3.2
Наличие столовой посуды (без 
сколов, чистая) и приборов в 
достаточном количестве -1

[fl Да □ Частично 
□ Нет

3.3
Сервировка стола: наличие салфеток, 
хлебниц, правильная подача салатов, 
масла -2

[[/Соответствует 
□ Не
соответствует

4. Гигиена и процесс приема пищи

4.1 Соблюдение правил личной гигиены 
детьми (мытье рук перед едой) -1-2

□^Соблюдается □ 
Не в полной мере

4.2
Внешний вид сотрудников при 
раздаче пищи (опрятность, наличие 
спецодежды) -2

□/Соответствует
□ Не
соответствует

4.3
Организация процесса кормления 
(помощь младшим воспитателем, 
создание спокойной обстановки, 
культура поведения за столом) -3

[jj-Хорошо □ 
Удовл. □ 
Неудовл.



№ Объект контроля / Критерий Результат 
оценки

Примечания/ 
Замечания

5. Анализ пищевых отходов и 
предпочтений

5.1 Примерный объем остатков пищи 
после еды (визуально)

Й^Менее 10% □ 
10-20% □ Более 
20%

5.2 Выявленные причины отказа детей 
от еды (если фиксировались)

Е Нет отказов □ 
Внешний вид □ 
Вкус

ДОПОЛНИТЕЛЬНЫЕ НАБЛЮДЕНИЯ (информация от воспитателя, жалобы, 
замечания)

ВЫВОДЫ И ПРЕДЛОЖЕНИЯ комиссии

Подписи членов комиссии:

Котов Евгений Евгеньевич

Таусенева Анна Равильевна

Благова Александра Сергеевна

С результатами проверки ознакомлен(а):
Заведующий ДОУ / ответственный за питание:

Дата ознакомления: «СЦ » (£4 2О^Аг.


